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COMO SE DEFINE LOCALMENTE




Hechos, Tendencias y Oportunidades Regulatorias

* Revision del perfil nutricional de los alimentos
industrializados: Reduccidn de azucar, sodio, grasas

* Nutrientes en la cara frontal : azlcar, grasa, sodio y
calorias;

* Restriccion con impuestos para reducir el consumo de
alimentos con alto contenido de nutrientes como azucar,
grasa y sodio

* Restriccion en la publicidad, regalos con alimentos que
poseen muchas calorias para nifios menores de 14 aios

* Revision limites de aditivos, contaminantes y seguridad
alimentaria
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Organizaciones marcan ritmo y forma W' wroememm
regulaciones en LatinoAmerica

FAO/ WHO Food Standards

CODEX alimentarits

|I « Food standards, guidelines and related texts

JECFA

« Joint FAO/WHO Expert Committee on Food Additives
« Independent Scientific Advice on Safety of Food Additives

e S a - U.S. Food and Drug Administration

European Food Safety Authority

« Keystone of European Union (EU) risk assessment regarding food and feed safety
« Independent scientific advice and clear communication on existing and emerging risks

World Health Food and Agriculture
Organizazion Organization of the
United Nations

European Union Directives

Por lo tanto la participacion es critical!!!



PAHO, 2016 — Perfil de Nutrientes

* Clasificacion de alimentos y bebidas procesados y ultra-procesados con nutrientes
“criticos” como azucares, sal, grasa total, grasa saturada y acidos grasos trans

* Restriccion en la comercializacidon de alimentos y bebidas poco saludables para los
nifos, incluyendo escuelas

* Etiquetas de advertencia en la cara frontal del paquete (FOPL).

* Definicién de politicas tributarias para limitar el consumo de alimentos poco
saludables.

* Nutrientes y criterios de corte definidos por un Grupo de Consulta de Expertos.

Panel C. PAHO NP Model criteria for identifying processed and
ultra-processed products excessive In sodium, free sugars, other
sweeteners, saturated fat, total fat, and trans fat

Sodium Free sugars Other Total fat Saturated fat Trans
sweateners fat
21mgof 210% Any =230% 210% 21% .
sodium of total amount of total of total of total A Pa n A m e ri C a n
per 1 kcal | energy of other energy energy anergy n
from free | sweate- fromtotal | from satu- | from trans & H ea I t h_ >
sugars ners fat rated fat | fat S Organlzatlon




LIMITES DE NUTRIENTES Y ADVERTENCIAS

Warning labeling in the region
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iCODEX ALIMENTARIUS — LA REFERENCIA!

http://www.fao.org/fao-who-codexalimentarius/home/en/

™,

CODEX ALIMENTAR/LLL

INTERNATIONAL FOOD STANDARDS Objetivo:

support
World Food Safety Day

Guia de estandares, para buenas

4 Rooe o CosexTors | Themes: | Commices~ | ceongs~ | Rserces~ | Pusicrons |

Protecting health, facilitating trade

B Whar is the Codex Allmentarius?

Tna Cockx Allmantanus, or "Focd Coos' = 3 colacon of szandards.
:ussm £nd cades of practice adopted by the Cocex Alimer

de FAO / WHO.

Propdsitos:

* Proteger la salud de los
consumidores;

* Asegurar practicas justas al comercio
Coordinacion y armonizacién de todos
los patrones de alimentos

&8 Why do we need Codex standards? ? Common Questions

o by
ner heaith and cromate fair practces n
ooz trace Itheld its firsk meeting in 1963, | mars|
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Diferentes
autoridadesy
regulaciones: una
region compleja

COLOMBIA

*
-
- INVIMA: www.invima.gov.;x

ECUADOR

Ministerio de Sal
http://www.ms

£ 3
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BRAZIL
ANVISA: www.anvisa.gov.br

®www.agricultura.gov.br
(9’
-
/L e -
PERU o

Instituto Nacional de Salud —

»

CHILE
MINSAL www.redsalud.gob.cl § o
Ministerio de La Agricultura —

www.agricultura.gob.cl

o
¥
. ARGENTINA
ANMAT/INAL: www.anmat.gov.arl'
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http://www.anvisa.gov.br/
http://www.agricultura.gov.br/
http://images.google.com.br/imgres?imgurl=http://www.monsores.net/blog/wp-content/uploads/2009/11/bandeira_do_brasil.gif&imgrefurl=http://www.monsores.net/blog/?tag=brasil&usg=__M0CWVkGFkLIEl35LVQxBZLp4YZk=&h=1649&w=2379&sz=24&hl=pt-BR&start=2&tbnid=LiOsPHuxB3z_0M:&tbnh=104&tbnw=150&prev=/images?q=bandeira+do+Brasil&gbv=2&hl=pt-BR&sa=G
http://www.invima.gov.co/
http://images.google.com.br/imgres?imgurl=http://www.portalsaofrancisco.com.br/alfa/colombia/imagens/bandeira.png&imgrefurl=http://www.portalsaofrancisco.com.br/alfa/colombia/bandeira-da-colombia.php&usg=__IQ7af-7bE8DHc9IrF1vO9SaAbS4=&h=400&w=600&sz=2&hl=pt-BR&start=1&tbnid=v4erEC2aY5RbmM:&tbnh=90&tbnw=135&prev=/images?q=bandeira+do+COLOMBIA&gbv=2&hl=pt-BR&sa=G
http://www.anmat.gov.ar/
http://www.redsalud.gob.cl/
http://www.agricultura.gob.cl/
http://images.google.com.br/imgres?imgurl=http://www.portalsaofrancisco.com.br/alfa/chile/imagens/bandeira-do-chile.png&imgrefurl=http://www.portalsaofrancisco.com.br/alfa/chile/bandeira-do-chile.php&usg=__R1oQ7T2faN2n5f3rg4dfVUC8Frc=&h=167&w=250&sz=2&hl=pt-BR&start=1&tbnid=uPv4WDX_C0p_FM:&tbnh=74&tbnw=111&prev=/images?q=bandeira+DO+CHILE&gbv=2&hl=pt-BR&sa=G
http://images.google.com.br/imgres?imgurl=http://sistemabmx.com/wp-content/uploads/2009/11/bandeira-argentina.jpg&imgrefurl=http://sistemabmx.com/?cat=7&usg=__tDJHLJJXZShOKHCfldYJ-mnZ_TY=&h=192&w=300&sz=3&hl=pt-BR&start=2&tbnid=kd0As-WwJahQdM:&tbnh=74&tbnw=116&prev=/images?q=bandeira+dA+ARGENTINA&gbv=2&hl=pt-BR&sa=G
http://www.ins.gob.pe/
http://www.msp.gov.ec/
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https://www.mercosur.int/ :

Uno de los objetivos:
El compromiso de los Estados Partes de armonizar sus legislaciones
en las dreas pertinentes, para lograr el fortalecimiento del proceso
de integracion.

NOTTNALIVES e s frgants vassinics ol W ERONR
Oeciziones Ieseucnnes ikt s

Decisiones del Consejo del Mercado Comtin
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REFERENCIAS REGULATORIAS

Argentina

Brazil

Paraguay

Uruguay

Chile

CODEX STAN 1-1985 General
Standard for the Labelling of
Prepackaged Foods

Codex Alimentarius Dierctrices
sobre  Etiquetado  Nutricional
CAC/GL 2-1985 Revision 1993

Mercosur/GMC/Res. N°
46/03,47/03

26/03,

MERCOSUR/GMC/RES. N° 22/02 -
indicacion cuantitativa del
contenido neto

CODEX STAN 1-1985 General Standard
for the Labelling of Prepackaged Foods

Codigo Alimentario Argentino — CAA (Capitulos V, XVII Art. 1383, XVIII)
http://www.conal.gob.ar/CAA.php

RESOLUCAO RDC N2 259/2002 - Aprova o Regulamento Técnico sobre
Rotulagem de Alimentos Embalados.

RESOLUCAO RDC N2 359/2003 Aprova Regulamento Técnico de Porgdes
de Alimentos Embalados para Fins de Rotulagem Nutricional.
RESOLUCAO RDC N2 360/2003 Aprova Regulamento Técnico sobre
Rotulagem Nutricional de Alimentos Embalados, tornando obrigatéria a
rotulagem nutricional.

Portaria INMETRO n2 157/2002. Aprovar o Regulamento Técnico
Metroldgico, em anexo, estabelecendo a forma de expressar o
conteudo liquido a ser utilizado nos produtos pré-medidos.

Decreto Lei n°986/1969. Defesa e a protecdo da saude individual ou
coletiva, no tocante a alimentos.

Referencia regulaciones de Mercosur o Cédigo Alimentario Argentino

Reglamento Bromatoldgico Nacional Aprobado por: Decreto N2 315/994 de
05/07/1994
Decreto 272/2018 publicado en 29/08/2018

Reglamentos Sanitario de los Alimentos RSA 977/1996 (Articulos 107-120)

O


http://www.conal.gob.ar/CAA.php
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REFERENCIAS REGULATORIAS

Colombia

Ecuador

Peru

CODEX STAN 1-1985 General Standard for
the Labelling of Prepackaged Foods

FDA Valores IDR: FDA U.S. Food & Drug
Administration

CODEX STAN 192-1995, Revision 2018 Norma
General para los aditivos alimentarios

CODEX STAN 1-1985 General Standard for
the Labelling of Prepackaged Foods

Codex Alimentarius Dierctrices sobre
Etiquetado Nutricional CAC/GL 2-1985
Revision 1993

e Resolucién 005109/2005 Rotulado general

* Resolucion_4125/1991 Aditivos

* Resolucion_2674/2013 Disposicion alimentos
e Resolucion 333/2011 Rotulado Nutricional

¢ Resolucion 10593/85 Colorantes

Norma Técnica Ecuatoriana NTE INEN 1334-2: 2011,
1334-2: 2014

* Labeling requirements for packaged foods intended
for human consumption (NMP 001:2014)

* Supreme Decree N° 012/2018


https://www.fda.gov/inspections-compliance-enforcement-and-criminal-investigations/inspection-guides/guide-nutrition-labeling-and-education-act-nlea-requirements-attachment-6-8
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¢ PARA CUALES PRODUCTOS SE APLICA?

EXENCIONES

A menos que se trate de especias y de hierbas aromaticas,
las unidades pequeias en que la superficie mas amplia sea
inferior a 10 cm? podran quedar exentas de los requisitos de
Lista de Ingredientes, lote y instrucciones de uso

CODEX STAN 1-1985 General Standard for the Labelling of Prepackaged Foods Ef
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INFORMACIONES OBLIGATORIAS Y OTRAS

DENOMINACION

CONTENIDO
NETO

ADVERTENCIAS

DATOS FECHA
FABRICANTE DURACION

TABLA LISTADO
NUTRIMENTAL INGREDIENTES

No REGISTRO
cuando
corresponda

16




ETIQUETADO GENERAL — INFORMACIONES OBLIGATORIAS

CARA PRINCIPAL

* Denominacién de venta del alimentos
* Contenidos Netos

* Otras de acuerdo reglas de cada pais

OTRAS CARAS DEL EMPAQUE

* Listado de ingredientes

* Datos del fabricante

* |dentificacién del origen (“industria brasilefia”)

* Nombre o razdn social y direccién del importador, para alimentos importados

* |dentificacion del lote

* Fecha de duracion

* Preparacion e instrucciones de uso del alimento, cuando corresponda

* N2 registro Ministerio de Salud ( cuando corresponda, Argentina, Paraguay e
Uruguay, Colombia, Ecuador, Brazil para productos de MAPA)

* Advertencias: alérgenos, gluten y transgénicos

* Otras de acuerdo reglas de cada pais (fortificacion de harinas, grasas vegetales)

™ FOOD SAFETY
INTERNATIONAL
G ) NETW ORK
CODEX STAN 1-1985 General Standard for the Labelling of Prepackaged Foods GLOBAL FOOD SAFETY & EXCELLENCE QUALITY



DENOMINACION DE VENTA

Nombre especifico y no genérico que indica la verdadera naturaleza y las
caracteristicas del alimento. Observar si hay patrones de identidad y calidad.
Formatos pueden varear de acuerdo normativa de cada pais, ejemplo Brazil de

ANVISA & MAPA

ot Feso Lig./ : '
wenmanrmea Cont. Neto. B 7 @ HOCOLATE MEIO AMARGO COM CROCANTE VERMELHO / CHOCOLATE SEMI AMARGO CON CHISPAS DULCES CRUJIENTE




CONTENIDO NETO

* Informacion en la cara principal, color contrastante con el fondo;
* Palabra “CONTIENE” o “CONTENIDO” o “CONT.” para multiples, promocionales,
naturaleza diferente, cantidad nominal diferentes, indicando numero total de

unidades y el contenido neto de cada unidad

* Unidades de medidas de acuerdo Tabla I, Sistema Internacional de Unidades

Tablal
Tipo de medida Cantidad nominal del {U'nic'laaclles)
(magnitud producto (q) ~_ {simbolos
Volumen {quuizios) q < 1000 ml mlémLo6clécL édcm’
1000 mi<q oL(l)
Masa gqsig mg
19<q<1000g g
1000g<q kg
Longitud q<1mm mm
1 mm <q <100 cm mm 6 cm

100cm=<gq m




CONT. CONTENIDO NETO

 Altura min. para unidades de volumen y masa, tabla Il

Tabla ll
I “Contenido neto en Altura minima de los nimeros en
gramos o mililitros - milimetros
Menor o igual que 50 2 ]
Mayor gue 50 y menor o igual que 200 3
Mayor que 200 y menor o igual que 1000 4 )
Mayorque 1000 | 6 ]

* Altura min. para unidades de longitud y numero de unidades, tabla lll

Tabila lli
Area de la cara principal en cm’ Altura minima de los nimeros ( mm )
| Menor que 40 2,0
Mayor o igual a 40 y menor que 170 30
Mayor o igual a 170 y menor que 650 45
Mayor o igual a 650 y menor que 2600 6.0
Igual o mayor que 2600 10,0

» Simbolos de las unidades (g, kg, mg, etc): altura min. de 2/3 de altura de los nimeros

-



LISTADO DE INGREDIENTES

* Orden DECRESCENTE. El primer ingrediente es aquel que esta en MAYOR cantidad en
el producto y el ultimo, en MENOR cantidad;

« Aditivos alimentarios se declaran DESPUES de los ingredientes (funcién y nombre o
INS)

* Ingrediente compuesto sea menor que 25% del alimentos y tiene un nombre en
norma CODEX ALIMENTARIUS FAO/OMS o del MERCOSUR, no sera necesario
declarar sus ingredientes, salvo los aditivos que tiene funcidn en el producto acabado
(ejemplo: galletas en chocolate cookies n creme)

* Tener en cuenta las excepciones de cada pais

FOTD MERAME] ISTRATIA B LN 20 e (21 a3 dondg 02 LaL3 S TIeg s &

antes oCtt ge Soja € poligicersl poumicingseate e

“r -
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TH0, AVE [ENDC AMENDOA, AVHELS
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DATOS FABRICANTE, ORIGEN

Datos del fabricante, fraccionador o productor:

* Nombre o razdn social da marca y direccién del importador, para
alimentos importados

* Direccion completa, CNPJ, etc.

* |dentificacién del origen (“Industria Brasileira”, Industria Chilena)

FABRICADO/ HECHO POR: HERSHEY DO BRASIL LTDA, :

RUA CLEIDE LURDES AGOSTINHO; 150 MARMELEIRO - SAO
ROQUE/SP - CEP 18131-747 - CNPJ 04:429.377/0001-11 = INSC. EST.
653,104,989,110 - SAC HERSHEY 080070 77782 - LIGACAQ GRATUITA.

IMPORTADO Y DISTRIBUIDO POR: CHILE: ICB S.A, CAMINO
INTERIOR 9401, QUILICURA, SANTIAGO - CHILE. FONO: 2 24871800,

INDUSTRIA BRASILEIRA / INDUSTRIA BRASILENA




LOTE Y FECHA FABRICACION Y DE DURACION

LOTE

* Determinado por el fabricante o fraccionador

* Coadigo clave precedido de la letra "L" O fecha de fabricacion o de
validez o de embalaje (DIA/MES/ANO).

Valido ate / Vence y Lote

FECHA DE FABRICACION
* Es obligatoria cuando PIC (patrén de identidad y calidad) exigir; Ejemplo
de Brazil: Productos origen animal de MAPA exige DD/MM/AA



FECHA DE DURACION

Puede ser expresa como:

* Min. dia/mes (duracion < 3 meses)
* Min. mes/afio (duracion > 3 meses)

Vilido até / Vence y Lote

30 05 2024 "M

“consumir antes de...”
“validos hasta..
“validez..

“val:..”
“vence...”
“vencimiento”

“vto...
“venc:...”

“consumir preferencialmente antes de:...” ‘

14



INSTRUCCIONES PARA CONSUMO E PREPARO

YiYid-00-YHNYLSYD
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Vilido até / Vence y Lote
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Manter em local fresco / Mantener en un lugar limpio, seco y fresco
Producto de consumo directo. Se recomienda consumir todo el
contenido una vez abierto. En caso contrario asegirese de cerrar
adecuadamente y mantener en un lugar limpio, seco y fresco.
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ALERGENOS

CODEX STAN 1-1985 - LOS BIG 8

1. Cereales que contienen gluten; por ejemplo, trigo, centeno, cebada, avena, espelta o
sus cepas hibridas, y productos de estos;

Crustdceos y sus productos;

Huevos y productos de los huevos;

Pescado y productos pesqueros;

Mani, soya y sus productos;

Leche y productos lacteos (incluida lactosa);
Nueces de arboles y sus productos derivados;

© N O Uk WN

Sulfito en concentraciones de 10 mg/kg o mas.

i _ ;
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ALERGENOS

No hay regulacion armonizada en MERCOSUR y en Sudamérica:

Uruguay, Paraguay, Chile, Colombia, Ecuador & Peru siguen CODEX + etiquetados
especificos

» BRAZIL: Big 8 + Latex natural: después de la lista de ingredientes, LETRAS MAYUSCULAS,
negrita y color contrastante con el fondo de la etiqueta.; Altura min. 2mm y no pueden
estar en lugares encubiertos, de dificil visualizacién o en dreas que se quitan después de la
apertura del embalaje.

DA omatizante. CUNTEM & UNIE!
HilLL CUNTEM DERIYADUS L VAD
H DERIVALUS. PUODE GUNIER TRIGU
), AVE ENDO AMENDC A
ANHA-I U, CASTANHA-DO-PAR 1V
, Al [

jurada para frase PUEDE CONTENER ‘que aun habiendo aplicado las BPM, existe &
posibilidad de contaminacion accidental durante el proceso de elaboracion debido a..” b
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Brazil RDC n. 26/2015

Argentina Resolucion Conjunta 11-E/2017

Chile Reglamento Sanitario de los Alimentos, ARTICLE 107.
Ecuador NTE INEN 1334-1 Anexo C

Colombia, Paraguay CODEX STAN 1-1985 General Standard for the Labelling of
Uruguay y Peru Prepackaged Foods
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Brazil “NAO CONTEM GLUTEN“ u “CONTEM GLUTEN” para Ley Federal N° 10.674 de
Alimentos con gluten o no 16/05/03

Argentina “LIBRE DE GLUTEN” Contenido de gluten < 10 mg/kg. Cddigo Alimentario
Comprobar condicion de libre de gluten con metodologia | Argentino  (CAA) Capitulo
analitica basada en: Norma Codex STAN 118-79 XVII Articulo 1383
Enzimoinmunoensayo ELISA R5 Méndez y toda aquella | http://www.conal.gob.ar/ul
gue Autoridad Sanitaria Nacional evalle y acepte. timas_modificaciones/Capit

ulo XVII.pdf
Uruguay NO CONTIENE GLUTEN + Simbolo Intl. del celiaco. Reglamento  Bromatologico

Nacional Aprobado/a por:
Decreto N2 315/994 de

05/07/1994
Chile LIBRE DE GLUTEN + simbolo espiga tachada se < 5 mg de | Reglamentos Sanitario de los
gluten de los cereales del art. 516 y se necesita de | Alimentos RSA 977/1996
analisis para probar Actualizacion Mayo, 2019
Art. 516-518
Paraguay, No reglamentado localmente
Colombia,

Ecuador, Peru
Referencias Intl. : US, EUROPE and CODEX [


http://www.conal.gob.ar/ultimas_modificaciones/Capitulo_XVII.pdf

FOOD SAFETY
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Brazil |Ecuador| Chile | Colombia Peru Uruguay
Regulaciones ref. OGM en ] ] ] ] [ ] ]
alimentos procesados y su
aceptacion segun
regulaciones especificas
Etiquetado requerido para v v v v (1) v
los OGM >1% >0.9% N N (detectability) > 1% D&R

D&R D

(D)Detectabilidad y/u
(R) Rastreabilidad

(N) Se cambia
nutricionalmente

(1) En revision / discusion por las Autoridades Sanitarias: Peru No regulado en Argentina, Paraguay

Referencias:

* Brazil: Decreto N2 4680/2003; INn2 1/2004 (cuantificacion de OGM); Portaria n? 2658/2033 (simbolo T);
Lei N2 11105/2005 (ley de bioseguridad)

* Ecuador: RTE INEN 022; NTE INEN 1334-1

* Chile: Reglamento Sanitario de los Alimentos (Art 107 n-)

* Colombia : Resolucién 4254/2011

* Montevideo (Uruguay): Exp. n2 2013/1988 Decreto n2 34.901
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PARA CUALES PRODUCTOS SE APLICA?

ALIMENTOS ENVASADOS EN AUSENCIA DEL CLIENTE, LISTOS PARA LOS CONSUMIDORES.

NO SE APLICA A:

1- Bebidas alcohdlicas

2- Aditivos alimentarios y coadyuvantes de tecnologia

3- Especias

4- Aguas minerales naturales, y a las demas aguas destinadas al consumo humano.

5- Vinagres

6- Sal (Cloruro de Sodio)

7- Café, yerba mate, té y otras hierbas, sin agregados de otros ingredientes

8- Alimentos preparados y envasados en restaurantes o comercios gastrondmicos, listos para
consumir.

9- Productos fraccionados en los puntos de venta al por menor que se comercialicen como pre
medidos .

10- Frutas, vegetales y carnes que se presenten en su estado natural, refrigerados o congelados.

11- Alimentos en envases cuya superficie visible para el rotulado sea menor o igual a 100 cm2, esta
excepcion no se aplica a los alimentos para fines especiales o que presenten declaracion de
propiedades nutricionales.

CODEX STAN 1-1985 General Standard for the Labelling of Prepackaged Foods
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CALCULO DE LA INFORMACION NUTRICIONAL

Para hacer el calculo de la Informacion Nutricional van necesitar hacer una consulta
en diferentes fuentes:

1. Tabla de valores de referencia para las porciones de alimentos y bebidas

envasados para fines de etiquetado nutricional

2. Una Tabla de Composicion Quimica de Alimentos, un Banco de Datos de
Alimentos o el laudo de analisis fisico-quimico de su producto.
* Brazil: Tabla Brasilefia de Composicion de Alimentos (TACO) - Nepa / Unicamp

http://189.28.128.100/nutricao/docs/taco/tab bras de comp de alim doc.pdf

* U.S. Departamento de Agricultura, Agricultural Research Service. De acuerdo con

la normativa vigente. https://ndb.nal.usda.gov/ndb/

3. Tabla de valores de referencias diarios de acuerdo cada regulacion local



http://189.28.128.100/nutricao/docs/taco/tab_bras_de_comp_de_alim_doc.pdf
https://ndb.nal.usda.gov/ndb/

¢CUAL LA PORCION DE MI PRODUCTO?

* Porcion: cantidad media consumida por personas sanas con > 36 meses de edad en
cada ocasién de consumo

* Medida caseray su relacién con la porcion em g o mil:

“Medida casera Capacidad o dimension
Taza de te 200 cm3 0 ml
Vaso 200 cm3 o ml
Cuchara de sopa 10cm3 o ml
Cuchara de té 5cm3o ml
Plato llano o playo 22 cm de diametro
Plato hondo 250 cm3 o ml

Otras formas : fraccion o unidad puede ser utilizadas para facilitar entendimiento del
consumidor

* Ejemplo: la porcion del Chocolate es 25 gramas y que representa % de esa tableta
de 100 g

INFORMAGAD
NUTRICIONAL

Porciode 25 ¢
(114 da harra)

* % Valores Uianios de referncia com base em uma dieta de 2000 keal ou 8.400 kJ, Seus valores dirios podem ser maiores ou
menores dependendo de suas necessidades enerpéticas. ** Valor didrio néo estabelecido
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VALORES DIARIOS DE REFERENCIA DE NUTRIENTES

i iari VALORES DE INGESTA DIARIA RECOMENDADA DE NUTRIENTES (IDR)
Para calcular el porcenta]e del Valor Diario DE DECLARACION VOLUNTARIA: VITAMINAS Y MINERALES
(% VD) del valor energético y de cada AT S
. Vitamina D (2) I
nutriente que aporta la Viamina C (2] T mg
. s - ‘itamina E (2) 10mg
porcion del alimento Tiamina (2) 12 mg
Riboflavina (2) 1.3 mg
Niacina (2} 16 mg
\.-'itgmina_Bﬁ (2) 1,3 mg
VALORES DIARIOS DE REFERENCIA DE NUTRIENTES (VDR) \’j;f;::a";ﬁf;ga 4293 -"g
, e
DE DECLARACION OBLIGATORIA (1) Bictna (2) 304g
= Acido pantoténico (2) 5 mg
Valor Energético 2000 kecal — 8400 kJ Calcio (2) 1000 mg|
Carbohidratos 300 gramos Hierro (2) ") 14 mg
Proteinas 75 gramos Iagnesio (2) 260 mg
Zine (2) (™) 7 mg
Grasas Totales 55 gramos Yodo (2) 130 ng
Grasas Saturadas 22 gramos Vitamina K (2] B5 ug
Fibra Alimentaria 25 gramos Fosfaro (3) 700 mg
: s Fluor (3) 4 mg
Sodio 2400 miligramos Cobre (3] S00.a
Selenio (2) 34 g
Molibdeno (3] 45 ug
Cromo (3) 35 ng|

Referencias:

(1) FAO/OMS -Diet, Nutrition and Prevention of Chronic Diseases. WHO Technical Report Series 916 Geneva, 2003.
(2) Human Vitamin and Mineral Requirements, Report 72 Joint FAO/OMS Expert Consultation Bangkok, Thailand,2001.
(3) Dietary Reference Intake, Food and Nutrition Board, Institute of Medicine. 1999-2001.

-



FOOD SAFETY
b F\INTERNATIONAL
NETWORK
GLOBAL FOOD SAFETY & EXCELLENCE QUALITY

¢COMO EXPRESAR LOS NUMEROS?

Valores 2 100 Se declararan en nimeros enteros con tres 185,23 - 185
cifras

Valores< 100y Se declararan en nimeros enteros con dos 79,17 > 79

210 cifras

Valores<10y 2 Se declararan en con una cifra decimal 5,46 - 5,5

1

Valores< 1 * Vitaminas y minerales: declararacondos <+ 0,779 - 0,78

cifras decimales
* Demas nutrientes: con una cifra decimal °* 0,669 - 0,7

Tolerancia:
e +20% alos valores de nutrientes declarados en el réotulo.

* Paralos productos que contengan micronutrientes en cantidad superior a la
tolerancia establecida, la empresa responsable debera contar con los estudios
que la justifiquen. )
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REGLAS ESPECIFICAS PARA CALCULAR ENERGIA

Se calcula utilizando los siguientes factores de conversion:

* Carbohidratos (excepto polialcoholes) 4 kcal/g — 17 kl/g
* Proteinas 4 kcal/g - 17 kl/g

* Grasas 9 kcal/g-37 kl/g

* Alcohol (Etanol) 7 kcal/g — 29 kl/g

 Acidos orgénicos 3 kcal/g — 13 kl/g

* Polialcoholes 2,4 kcal/g— 10 kJ/g

* Polidextrosas 1 kcal/g —4 kl/g

 Se podran usar otros factores, para otros nutrientes que
podran seguir Reglamentos de MERCOSUR o en su ausencia
Codex Alimentarius
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DECRETO LEY N2 706, 29 de Agosto de 2018

* Mensajes de advertencia y limites de nutrientes desde 01/03/20

* Parametros segun OPS limitan Sodio, Azucar total, Grasa total y Saturada.

Sodio * Azlcares T Grasas **** | Grasas

suturadas® ¥ *

8 mg de sodiopor | 20% del valor ~ 35% del valar 12% del valor |

| keal o 500mg | caldrico total v calérico total ealdrico total

cada 100 g ** 3 g cada [00g

*  Productos que excedan lleva mensaje de advertencia "Exceso + Nutriente en exceso"

* El Congreso evalua Ley considerando las mismas normas de Publicidad y Promocion.

* Otros Impactos: regulacion no alineada con Mercosur; Los productos exportados desde
Brasil llevarian una etiqueta adicional e ya no tendrian empaques armonizados con
Mercosur; Costos con pegatina adicional

* Laimplementacion se pospuso por mas de 120 dias segun publicacion oficial del
11/03/2020 y se cerr6 en 28/08/2020.

43
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Referencia: Reglamento Sanitario de los alimentos
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Articulo 107-115 — Reglas especificas

Etiquetado General sigue reglas Codex

Etiquetado Nutricional: Carbohidratos
hidratos de carbono disponibles

como

Declaracion por 100 gramos

Art. 118.- La Dosis Diaria de Referencia (DDR), en
energia, proteinas, vitaminas y minerales siguen
Codex Alimentarius

Para vitamina E, biotina, acido pantoténico,
cobre y selenio, que no estan en Codex, se
utilizaran los valores de Food and Drug
Administration (FDA), References Daily Intakes
(RDI).

Se grasa 2 3 gramos/porcion, deberan declararse
acidos grasos saturados, monoinsaturados,
poliinsaturados y acidos grasos trans y colesterol

INFORMAGAO NUTRICIONAL / INFORMACION NUTRICIONAL
Porgao / Porcion de 25 g (1/4 da barra / de la tableta)
Porciones por envase: 54

de los cuales:
| g | * ] &g
[ 24g | 3 | 96g
85 ¢, das quai -

ac tntaie | Bragac tots
Gorduras fotais / Grasas totales % bis vaslos

Gordures Grasassaviadas | 40g | 18 ] 16g

Gorduras / Grasas rans
Gorduras / Grasas poliinsaturatas
Fh aa[|m°ntar' alimentaria/ dietética m-
Sodio/Sodio | Bmg [ 1 | Wmg

: u.’c- Valores Didrios de referéncia com base em uma dieta de 2,000 keal ou 8400kJ, Se

valores didrios podem ser maiores ou menoras dependendo de suas necessidade
energéticas. / *% Valores diarios con base a una dieta de 2000 keal o 8400 kJ. Su
valores diarios pueden ser mayores o menores dependiendo de sus necesidade
energéticas. **Valor diério nao estabelecido/ **Valor diario no establecido. % de Valore
Diarios validos para Argentina, Brazil, Paraguay y Uruguay de acuerdo regulacidn local
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Articulo 107-115 — Reglas especificas

* No hay definicion oficial de porcion; se define como porciéon de consumo habitual;
para fines de etiquetado, se puede armonizar con de Mercosur

e Limites de tolerancia diferente:

* Proteinas, vitaminas, minerales, fibra dietaria y/o grasas mono vy
poliinsaturadas: > 80% del valor del rotulo;

* Energia, hidratos de carbono, aztcares, grasa total, colesterol, grasa saturada,
grasa trans y/o sodio: hasta 20% del valor del rétulo.
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Art. 110y 120 bis — Limites Progresivos de nutrientes

Tabla N°2: Limites de contenido de energia, sodio, azdcares totales y grasas saturadas en alimentos soélidos:

Nutriente Fecha de entrada | 24 meses después de |36 meses después de
0 en vigencia * entrada en vigencia ** entrada en vigencia**

Energia

Energia 350 300 275

kcal/ 100 g

Sodio 800 500 400

mg/100 g

Azlcares totales 225 15 10

g/100g

Grasas saturadas 6 5 4

g/ 100 g

* Fecha de entrada en vigencia: 27 062016
** Fecha de enfrada en vigencia: 27.06.2018

=* Fecha de entrada en vigen

cia: 27.06.2019

Tabla N°3: Limites de contenido de energia, sodio, azlcares totales y grasas saturadas en alimentos liquides:

Nutriente Fechadeentradaen | 24 meses despues de | 36 meses despues de
0 vigencia * entrada en vigencia** entrada en vigencia™*
Energia
Energia 100 80 70
kcal/100 ml
Sodio 100 100 100
ma/100 mi
6 5 5
Azucares totales
g/100 mi
Grasas saturadas 3 3 3
g/ 100 mi

* Fecha de entrada en vigen

cia: 27.06.2016

** Fecha de enfrada en vigencia: 27.06.2018
*** Fecha de entrada en vigencia: 27.06.2019

Referencia: Ley 20.606 sobre la composicién nutricional de los alimentos y su publicidad, Decreto Supremo N2 13
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Art. 120 bis — Descriptores (Sellos PARE)

Area de la Dimensiones de simbolo

cara principal de la etiqueta | (alto y ancho)

Menor a 30 cm? Rotula en el envase mayor que los contenga

Entre 30 y menor a 60 cm? 1,5x1,5¢cm ALTO EN ALTO EN
Entre 60 y menor a 100 cm? 12,0x2,0cm AZUCARES GRASAS
Entre 100 y menor a 200 cm? 25x25cm SATURADAS
Entre 200 y menor a 300 cm? |3,0x3,0cm

Mayor o igual a 300 cm? 35x3,5cm Winistorto Winistarto

* Orden
* Tipografia

. ALTO EN ALTO EN
* Tamanos SODIO CALORIAS
* Distancia entre los descriptores Migiene Moo

* Ubicacion
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Articulo 110 — Restricciones Publicidad

* No puede en publicidad para menores de 14 aios elementos:

* Personajes y figuras infantiles, Animaciones, Dibujos animados, Juguetes,
Musica infantil.

* Presencia de menores de 14 aiios o de personas o animales que conciten el
interés de ellos.

* Declaraciones o argumentos fantasticos acerca del producto o sus efectos.

* Voces infantiles, lenguaje o expresiones propias de niilos, o situaciones
que representen la vida cotidiana de estos ultimos, como son la escuela, el
recreo, los juegos infantiles y otras.

* No se podran expender, comercializar, promocionar, ni publicitar, dentro de
escuelas basica o media.

* La publicidad de por medios de comunicacidn masivos, debera llevar un mensaje
que promueva habitos de vida saludable,
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Reglas especificas # Mercosur

Informacion Nutricional
. . Tamafio por porcién 1 taza (228 g)
* Etiquetado General sigue reglas Codex Porciones por envase 1
Cantidad por porcién
. .. . .. Calorias 260 Calorias de grasa 120
* Etiquetado Nutricional sigue Resolucion N2 Valor Diario”
Grasa Total 13 g 20%
Grasa Saturada 5 g 25%
i H Grasa Trans 2 g
333/2011 que sigue FDA como ref. Internacional Coloatorol 30 me .
Sodio 660 mg 28%
.. .. Carbohidrato Total 31 g 10%
* Formatos de Tabla de Informacion Nutricional | Fibradietaria0g 0%
Azlcares 5 g
Proteina5g
(vertical, dual, linear, simplificado) yr——ry yro——
Calcio 15% Hierro 4%
* Los porcentajes de Valores Diarios estan basados en una dieta de
s s rs 2000 calorias. Sus valores diarios pueden ser mayores o menores
* Energia expreso en Calorias y Calorias de grasa dependiendo de sus necesidades caoncas,
Calorias 2000 2500
Grasa Total Menos de 659 80g
» Carbohidrato considera fibra dietaria parte del |ceaa: Menos do 00mg  a0mg
Sodio Menos de 2400 mg 2400 mg
Carb. Total 3009 3759
Fibra dietaria : 259 304g
calculo Grmad O Carbohidiatos 4 Proteina 4
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Reglas especificas # Mercosur

* Art. 82 Reglas de redondeo para numeros de cada

nutriente

 Art. 102 - Porciones del alimento, medidas caseras vy

porciones por envase

* Art.13 - VDR con base en FDA (ref. slide 19)


http://images.google.com.br/imgres?imgurl=http://www.portalsaofrancisco.com.br/alfa/colombia/imagens/bandeira.png&imgrefurl=http://www.portalsaofrancisco.com.br/alfa/colombia/bandeira-da-colombia.php&usg=__IQ7af-7bE8DHc9IrF1vO9SaAbS4=&h=400&w=600&sz=2&hl=pt-BR&start=1&tbnid=v4erEC2aY5RbmM:&tbnh=90&tbnw=135&prev=/images?q=bandeira+do+COLOMBIA&gbv=2&hl=pt-BR&sa=G

CONSULTA PUBLICA EN DESARROLLO M—

REVISION REFORMA DEL ETIQUETADO NUTRICIONAL & FRONTAL
Enlace Pagina oficial Ministerio de Salud:
https://www.minsalud.gov.co/Paginas/Norm ProyectosRes.aspx

CONSULTA PUBLICA DE 27/07 A 27/08

* Sellos FOP monocromaticos reportando altos niveles de azucares
agregados, sodio y / o grasas saturadas.

* Informacion por 100g alld de porcién

e Limites de nutrientes

 Reforma de formato de la tabla nutrimental, valores diarios

» Comentarios para CP hasta 27/08, después autoridades revisan 1 mes y
responden para sociedad y luego 3 meses para publicar el reglamento
con un periodo de gracia de 18 meses para su implementacion.



https://www.minsalud.gov.co/Paginas/Norm_ProyectosRes.aspx
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* Etiquetado General sigue reglas Codex

* Etiquetado Nutricional sigue NTE INEN 1334-2:
2011, 1334-2: 2014 y FDA como ref. intl.

* Formatos de Tabla Nutricional (vertical, dual,
linear, simplificado)

* Energia expreso en calorias y Calorias de grasa

e Carbohidrato considera fibra dietaria como
parte del calculo

« Art. 5.3.8 Reglas de redondeo para expresar
numeros de cada nutriente

* ANEXO A- Porciones del alimento, medidas
caseras y porciones por envase

* Art.5.1.1y5.3.5-VDR con base en FDA

Informacion Nutricional

Tamafio de la porcion % taza (114 g)

Porciones por envase  aprox 4
L ]

Cantidad por porcién

Energia (Calorias) ...kJ
Energia de grasa (Calorias de grasa) ...kJ (..Cal)

% del Valor Diario*

Grasa total 13g 20%
Grasa saturada 5g 25%
Grasa Trans Og

Colesterol 30mg 10%

Sodio 660mg 23%

Carbonhidratos totales 31g 1%
Fibra alimentaria Og 0%
Azlcares 6g

Proteina 5g

Vitamina A 4% . Vitamina C 2%

Calcio 15% . Hierro 4%

*

Los porcentajes de Valores Diarios estén
basados en una dieta de 8500 kJ (2000 calorias).
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Limite de Nutrientes & Semaforo

TABLA No 1.- CONTENIDO DE COMPONENTES Y CONCENTRACIONES PERMITIDAS

<

en AZUCAR

en GRASA

"~ Nivel CONCENTRACION CONCENTRACION CONCENTRACION
\,\ “BAJIA" “MEDIA” “ALTA”
C 1t |
Menoroiguala3 Mayor a 3 y menor a 20 Igual o mayor a 20
Grasas gramos en 100 gramos | gramos en 100 gramos gramos en 100 gramos
Totales Menor o iguala 1,5 Mayor a 1,5 y menora 10 lgual 0 mayor a 10
gramos en 100 mililitros | gramos en 100 mililitros gramos en 100 mililitros
Menoroigualas Mayora 5y menora 15 lgual o mayor a 15
gramos en 100 gramos gramos en 100 gramos gramos en 100 gramos.
Azucares Menor o iguala 2,5 77Maynra 25ymenara7,5 lgual o mayora 7,5
gramos en 100 mililitros | gramos en 100 mililitros gramos en 100 mililitros
Menor o iguala 0,3 Mayor a D3 menora 1,5 lgual o mayera 1.5
gramos en 100 grames gramos en 100 gramos | gramos en 100 gramos.
sal Menoraiguala 0,3 Mayora 0,3y menora 1,5 lgual o mayora 1.5

gramos en 100 mililitros

(0,3 gram}Js de sal
contiene 120 miligramos
de sodio)

gramos en 100 mililitros

gramos en 100 mililitros.

N

o 7(07.3 a 1,5 gramos de sal

contiene entre 120 a 600
miligramos de sodio)

(1.5 gramos de sal
contiene 600 miligramos
de sodio)

\
|

Reglamento Sanitario Sustitutivo de Etiquetado de Alimentos Procesados
para el Consumo Humano 5103. Quito: MSP; 2013. Registro oficial N2 318.
* Limite Nutrientes

* Orden
* Tipografia
* Tamahos

» Distancia entre los descriptores
* Ubicacién
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Reglas generales con referencia a Codex & FDA

Etiquetado General sigue Codex o Mercosur (NMP 001:2014)

Etiquetado Nutricional NO es mandatorio, en caso de aplicarlos seguir Guias
Nutricionales de Codex; En general de aceptan referencias de FDA y Mercosur:
* Min. Nutrientes: Calorias, Proteina, Grasas (Total, Saturada y Trans), Hidratos
de carbono, Fibras, Colesterol, Sodio;
* Claims (Salud, Contenido de Nutrientes, Comparacion
* VD con base en referencia de Codex

Decreto Supremo sobre Manual de Mensajes de Advertencia vigente desde
Junio/2019. Se extendié la aplicacion de etiquetas/sticker para productos
importados hasta Junio/2020 y ahora extendido por mas 1 afio, hasta 30/06/2021

Se trabaja con SNI, ALAIAB (Asociacion Latino América y Gobiernos para se revocar

prohibicion de etiquetas de forma indefinida
I@}I
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Limite de Nutrientes & Sellos

* Productos con Alto contenido de azucar, grasas trans y saturadas y sodio llevan
simbolos de mensajes de advertencia en panel frontal

* Parametros técnicos publicados para los Sellos “Alto en”

Enforcement Date

Parameter

June 2019 September 2021
Sodium in Solid Foods = BDOmg/100 g =400 mg/100 g
sodium In Beverages =200 mg/{100 ml = 100 mg/100 ml
Total Sugar in Sofid Foods =225g/100g =10g/100g
Total Sugar in Baverages z6g/100 ml =5 /100 ml
Sat Fatin Solid Foods z6g/100g zdgfioog
Sat Fatin Beverages =3 g/100 ml z3g/100ml
Trans Fat MNA Specific disposition per category

00

WWITAR S ConSUMG BcEsNe | [rmmn s covmno]

* Atencidn para Reglas de tamaio, posicion de sello vs tamaiio del empaque

R

e Otras reglas establecer también el Sello debe estar en todos los medios:
television, radio, cine, Internet, medios impresos, etc.




".IFC.!OD SAFETY
INT NATIONAL
J NETWORK
GLOBAL FOOD SAFETY & EXCELLENCE QUALITY

CONSULTAS PUBLICAS
# ETIQUETADO
‘ NUTRICIONAL &

FRONTAL

ACUCAR ADICIONADO

GORDURA SATURADA

sdépio

HERSHEY 125



http://portal.anvisa.gov.br/consultas-publicas#/visualizar/405930

COMPANY CONFIDENTIAL

ANTECEDENTES & STATUS

Ordenanza N2 949/14 GT ANVISA con las 1 ANVISA Preliminar analices de GT con ANVISA dividido en los
partes interesadas: asociaciones de impacto regulatorio Bloques1,2,3y4;
industria de de alimentos, ONG, Se publicé el anlisis y las ANVISA trabajé con las
tecnologia. Expertos, universidades, asociaciones de '"dUSt”"j‘ . industrias hasta el bloque 3 y se
proteccién al consumidor proporcionaron respuestas oficiales publicé oficialmente las CPs de

septiembre-diciembre de 2019

May-Dec/19

s
5

il Oy
okt G gy ~ OO

sy
"

ALTO EM:

2 :
" sl 2016/17 Apr||/19

Discusiones con ANVISA 'y ANVISA Publica el Reporte de
todos interados en la recepcion publica de

Reforma de Etiquetado y subvenciones
formato de panel frontal
(15t modelo)
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CONSULTAS PUBLICAS N2 707 & 708

Consultas Publicas de 16/09/2019 hasta 09/12/2019

* CP 707 trae la propuesta de Resolucion con definiciones de cada término,
incluyendo la novedad de panel frontal, todas revisiones consideradas

* CP 708 detalla Instruccion Normativa (IN) con los requisitos técnicos para declarar
el etiquetado nutricional en los alimentos

Enlace para detalle completo de las CPs:

* N2707/19

http://portal.anvisa.gov.br/documents/10181/3882585/SEI ANVISA+-+0734885+-
+Consulta+P%C3%BAblica.pdf/a123b3c4-436a-421a-b035-b0950034ed97

* N2708/19
http://portal.anvisa.gov.br/documents/10181/3882585/SEI ANVISA+-+0734894+-
+Consulta+P%C3%BAblica+708.pdf/60eb27d4-a2c7-4c04-bbc3-08927fb4d85b

*  Resumen de todos comentarios enviados a ANVISA, 23.434 recibidos n:
http://portal.anvisa.gov.br/consultas-publicas#/visualizar/405930
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FORMATO SELLOS Y REGLAS CON LIMITES NUTRIENTES

ALTO EM:
AGUCA

GORDURA SATURADA
ALTO EMm:

O~ O== O

— fArea do painel principal | Area do simbolo
e v > 500 cm? 50,4 cm?
De 350 até 500 cm? 3,6cm?

De 150 até 350 cm? 153 cm*
De 40 e até 150 cm* 7,6cm?

] 07 TIPOS DE FOPL Y REGLAS PARA |
| APLICAR COMO PERFIL DE NUTRIENTES, 1
I PORTIPO Y TAMANO DE PAQUETE

Limites tempordrios Limites definitivos

Nutrientes  Sélidos (100g)  Liquidos (100 mi) Solidos (100g)  Liquidos (100 ml)

Alto Alto Alto Alto
Agucares
adicionados g) 215 275 210 25
Gorduras 26 3 4 >3
saturadas (g)
Sodio (mg} 2600 2300 2400 2200
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REGLAS PARA INFORMACION NUTRICIONAL

64

INFORMAGAO NUTRICIONAL

Porgdes por senbialagen. nOMero de porpdos
Porgha @ ou i (Mmedida cosoira)

Inclusio de novos
hutrientes de relevincia
para saude na lista de
declaragio obrigatéria

100 ) porcao [

Inclusdo da declaragio dos valores nutricionais por |
100 g ou mi do alimento, para permitir comparagdes

Inclusio de declaragdo do
nimero de porgdes por
embalsgem

Redugio da variabilidade no
tamanho das porgdes

Revisho das regras sobre
embalagens individuais

Atualizagio dos valores de
referéncia para cilculo do
percentual de valores
didrios (%VD)

E——
shemm

1 s .

oo |1 INFORMACAO NUTRICIONAL
L ML Porcoes por evOMlOIT NemeO e Jorcoe - | o

.t b - * L Bk ___ 0w o muchéa caneta)

100 porgle WD

| oDatos nutricionales por racidon de |
: 100 g / ml; y % DV.

| ©Energia solo en kcal, ya no en Kj

I oAzucares totales obligatorios +
: Azlicares anadidos + VD para
I azucares anadidos de 50 g;

I o Nuevas reglas de redondeo

: o Nuevo DV  para macro vy
I  micronutrientes (proteinas, grasas
: trans, Vit & Min, etc.);

1 oYa no se permite el modelo de
I informacién nutricional linear

: o Nuevas reglas de legibilidad de los i
: datos nutricionales, fuente, |
|
|

tamaiio, letras negras, fondo blanco :

h------------------‘

p

-



FORMATO FOPLY REGLAS CON LIMITES NUTRIENTES

EN ESTE EJEMPLO, LOS NUEVOS REQUISITOS DE REFORMA DE ETIQUETADO Y FOP SERIAN
EFECTIVOS A PARTIR DE OCTUBRE DE 2020 Y SE IMPLEMENTARAN EN TRES FASES

First Phase

Reg. published in Oct.

2020 Less Stringent

Temporary limits

In force from Oct,
2021 (12 months after)
ONLY for new launches

Limites temporérios Limites definitivos

Nutrientes ~ Sélidos (100 g) Liquidos (100ml)  Solidos (100g)  Liquidos (100 ml)

Second Stage v Z
o= Alto Alto Alto Alto
From Oct.,2021 to =h 3. :
: = o Aqucares 215 275 210 25
April,2023 (+18 w5 adicionados (g) &
Months) = Total of 30 - S
e 26 23 24 22
months from Initial date) saturadas (g)
Sadio (mg) 2600 2300 2400 2200

Third Phase

April 2023 to April
2024 (+12 Months) =
Total of 42 Months
from Initial October,
2020
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CPs N2 707 & 708 — SUGERENCIA

CPs revisan por lo menos:

(@)

O
O
O
(@)

RDC n° 359/2003 respecto etiquetado nutricional

RDC 360/2003 que determina porcién

RDC 163 que complementa la RDC 359 y 360/2003

RDC n? 48/2010 fator de conversién para calculo do valor energético de eritritol;
RDC n° 54/2012, informacion nutricional complementar (claims de nutrientes)

Aclarar dudas sobre el nuevo disefio y las reglas para informacion nutricional y frontal;

Evaluar el impacto al negocio mediante la aplicacion de nuevas reglas

Ejercicios con productos, portafolio y diseiio de nueva informacion sobre empaques;

Evaluar impacto para exportar productos desde Brasil para otros paises

Acompanar discusiones para publicacion, plazos de cumplimiento oficial y reglas;

Acompaiiar alineamientos con paises de MERCOSUR
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REGISTROS SANITARIOS

ARGENTINA, PARAGUAY, URUGUAY, COLOMBIA, ECUADOR &
PERU
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¢Que es un Registro Sanitario? Documento expedido por la autoridad
sanitaria competente, mediante el cual se autoriza a una persona natural
o juridica para elaborar, fabricar, envasar, exportar, importar y/o vender
un determinado producto con destino al consumo y contacto humano.

REGISTROS SANITARIOS

Proceso

Productos a los que se les practique algun proceso
y/o se le agregue algun aditivos, Sl requieren R.S.
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REGISTROS SANITARIOS PARA EXPORTAR

Argentina Paraguay Uruguay Colombia Ecuador Peru

EREAY ‘ : = | |°-
o w = @9 WV @

Se requiere aprobacion de registro sanitario
antes de su comercializacion y cada pais
presenta diferentes
niveles de complejidad.

2

REGISTROS SANITARIOS QUE PERMITEN
VENTAS!!!
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EJEMPLO BRAZIL

Ministério da Saude — MS Ministério da Agricultura— MAPA
http://www.saude.gov.br/ http://www.agricultura.gov.br/

GDESE0®in guubg Oox s Ackeso i iRy, omntiicte @ /B Bl

= Ministerio da Agriculturs, Pecudra & Abastacimento Bace 0ot Q

ACHA QUE ESTA COM O QUE VOCE
SINTOMAS DA COVID-197

Localiza 3
‘\ B sraee CORONNARUS IGOVINS) | Dptices’  Famege  Aseessmtomse  Lepicas  Carsle u nistéri - Agl’icultufa atualiza zoriearriento am para marmona
B ey EE STl LITrres Eprrees SAVEOATE  ACTO (T BAGTS  MAM G T e 8
( ANVISA Animal
[ I Q "
BT ol De v via eaaoan *Ganado, aves de corral, cabras, ovejas,
Y weone Penwm Aagamae | ogibeso | Comman | Secmm semrie | Boss stmerns | Aaa po srpmese cerdos, (&) baIIOS’;
eLechey productos lacteos;
ks ekoHa A o Sty ol it

Alirmentos
Vegetal
Algoddn, arroz, café, cafia de azucar, citricos,
frijol, maiz, soya, el cacao, cachaza, flores,
frutas, vegetales, yuca, las semillas
oleaginosas y biodiesel, el aceite de palma,
tabaco, trigo, uvas

ULTIMAS NOTICIAS

ALIMENTOS

+ Comkias
Senkos
+ Clogddo

i Aberta CP sobre materiais em contato

won TS o
ot T e

T EReT Ejemplos:
Yogurt; bebida lactea; gaseosas
jugos de fruta; aceites; organicos

« Senvkos e
Profissioras de com alimentos

Sauce o R |

Agencia Nacional de Vigilancia Sanitaria - ANVISA
http://portal.anvisa.gov.br/alimentos



http://www.saude.gov.br/
http://www.agricultura.gov.br/
http://portal.anvisa.gov.br/alimentos
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Productos gestion de
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ANVISA

Agrotoxicos e toxicologia

Alimentos
Cosméticos

Insumos Farmacéuticos
Medicamentos

Puertos, aeropuertos y fronteras
Productos para la salud
Saneantes

Sangre, tejidos e érganos
Servicios de salud

Anexo |: ALIMENTOS Y EMPAQUES ISENTOS DE LA OBLIGATORIEDAD
DE REGISTRO

ALIMENTOS E EMBALAGENS DISPENSADOS DA OBRIGATORIEDADE DE

RESOLUCION-RDC No- 240, DE2 6 DE JULHO DE 2018 o At ¢ produtospars adosar (1 :

Anexo Il - ALIMENTOS Y EMPAQUES CON
OBLIGATORIEDAD DE REGISTRO

ALIMENTOS E EMBALAGENS COM OBRIGATORIEDADE DE REGISTRO

SANITARIO

i Cidigo | Categorin
| 4300032 | Alimentos com alegagies de propriedude ional € ou de satde
| 4300033 Alimentos infantis

4200081 Farmulas para nutrico enteral

4300031 Embalagens novas teenolopias (recicladas)

4300030 Novos alimentos e novos ingredientes
[ 4300080 Suplementos alimentares contendo enzimas ou probidticos

*Ministério da Ciéncia e Tecnologia/CTNBio

REGISTRO SANITARIO

Cidigo Categoria ]
4200047 Additr E #
4100114 Adogantes dietéticos |
4300164 Apuas adcionadas de sais |
4200020 Agua mineral natural ¢ agun natural |
300053 ‘Alimentos para controle de peso |
W00 Alimerios parn diets i de nutnentes |
4300086, Alirmenios pars dietas com mpesto controlada de sgucares
4300087 Alsmentos para idosos |
300167 Bala bombons ¢ goms de mascar |
H100015] ‘Caf, cevada, chi. erva-mute < produtos saliveis I
4100166 Chocolsts ¢ produtes de cacau |
4200053 Coadiuvantes de tecnoloma (1)
a0a7|  Fmbalagess |
4300194 Enzmas e prepurse viticas (4) 1
A0z Especianas, temperos ¢ molthos |
200012 Gelados ivets e Jos para gelados i |
4200123 b Gelo o |
4200098|  Mistura para o preparo de alimentos ¢ alimentos peontos para o consumo |
4100158; "~ Oicos vepetais, gorduras vegetais ¢ creme vegetal |
4300151 Produtes de cercais. amidos, farinhas ¢ farclos |
4300196 Produins proseicos de origem vegetal |

- Produtos de vegetais (exceto palmito), produtos de frutis ¢ cogumcles — l
il et uur;m,.ﬁve];gp;sp gl —'.
SHN0009) Vegetans em conserva (pabmito) —
100304 Sal |z =
4200101 Sal hipossodicn/sucedineos do sal I

4300041 {6} | ANVISA




DOCUMENTOS TECNICOS — EL DOSSIER

* Certificados de venta Libre C.\V.L. (requisito para exportar)

* Descripcion y composicion del producto con formula cuali-cuantitativa,
nombre genérico

* Concentracion de los aditivos alimentarios con referencia de Dosis
Maxima (inclui colorantes, aromatizantes, etc)

* Proceso de elaboracion y equipo empleado

» Caracteristicas fisico-quimicas y microbioldgicas (firmado por el

laboratorio responsable)

-
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DOCUMENTOS TECNICOS — EL DOSSIER

» Sistemas de conservacidon, almacenamiento, y caracteristicas de los
envases 0 empagques.

* Duracion del producto, ensayos de estabilidad.

* Descripcion del material de envase primario y secundario

72042013
* Marcas del producto ‘)
« Presentaciones comerciales [Sizae3

* Numero de lote o sistema de codificacion de produccidon

* Los tiempos minimo para aprobacion puedes variar de 2-4 meses

* En general la validez de los Certificados de registros son de 5 afos

-



Muito Obrigada!
o  Muchas Gracias!

=
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